5

Bar, pingenia & tattoria

Ouvert 7/7 miai et soir. Service de 12h a 14h le midi en semaine et jusqu a 14h30 le week-end (pizza en direct apres 14h)
Service le soir a partir de 19h jusqua 22h et jusqu a 22h30 les jeudis, vendredis et samedis (pizza en direct a partir de 22h).

DIt

Blonde Pils
Blanche du moment
Ambree du moment
Triple du moment

M)

LS

25¢1/ 50!
3,0/ 6,0

3,0/0,0
4710
4710

D

1
L'equipe du bar vous propose chaque semaine une selection de bieres pressions. Blonde, blanche, IPA, ambree,

craft beer, locale et moins locale. Certaines references peuvent parfois manquer a I'appel pour cause
de fin de stock. N'hesitez pas a solliciter nos serveurs(es) pour plus d'infos.

LSolON

2501 7 50c¢!
DDH Bisou Ipa 4775
Neipa du moment 4,018,
Double IPA du moment 45/ 8,90
Session [PA du moment 4518

Uniquement le midi, auw wndi au, venaredi
(hord jound foniés)
Entrée + plat / plat + dessert : 14,50 €
Entree + plat + dessert : 19,50 €

Billes de mozzarella panées

X

Pizza "Margherita 2.0
Pizza “God save the King”
Pizza "Hot stuff 4.0”

Pasta dhiver

X

Creme brillee a |a pistache

MEND TRANGUILO

Prix nets en Euros. Service compris. Cheques non acceptes.

MENY Blson

Entree + plat / plat + dessert : 19,50 €
Entrée + plat + dessert : 24,50 €

Arancini a 12 fontina

Piccolo morso

X

Pasta “allAmatriciana”
Risotto a la pomme & cabillaud snacke

Pizza "Flora”

X

Tiramisu au pain dépices

Panna cotta a la vanille & caramel au beurre salé

€ (©) @BISOUROUEN

Notre carte dallergenes est a votre disposition sur demande aupres de nos Serveurs(ses).



ANTIPAST]

Billes de mozzarella panées /
Billes de mozzarella panees au basilic, romarin et grana padano, servies avec roquette et tomates sechees.

Planche de charcuterie italienne 9
Selection de nos charcuteries du moment tranchees sur place, servies avec notre pain maison.

Piccolo morso 15
Toasts italiens a partager a |a gorgonzola, spianata picante (charcuterie de porc) et oignons confits.

Arancini a la fontina (Option végétarienne possible) 8,50
Boulettes de risotto panees a la fontina, accompagneées dune sauce au lard.

Mozzarella in carrozza 8
Pains complets panes, mozzarella spinosa et jambon blanc aux herbes (charcuterie de porc).

Burrata a la pistache X 11
Burrata 12ogr, pistaches torrefiees et son pesto a la pistache.

La planche Mixte « Bisou » 19
daucisson a la truffe, jambon de parme (charcuterie de porc), burrata a la pistache, caviar daubergines et des de fontina.

CalApLe

Salade Sicilienne X 14,50

Laitue romaine, roquette et jeunes pousses, orange sanguine, fenouils, oignons rouges, tomates cerises,
choux rouges, billes de mozzarella, sesame et pavot.

Capra 2.0 15,50
Laitue romaine, roquette et jeunes pousses, choux rouges, tomates cerises, radis, pickles de chou-fleur,

boulettes de chevre frais, jambon de parme (charcuterie de porc), noisettes, graines de sesame et pavot.
(Option végétarienne possible)

SUGEESTIONS DU MOMENT

Pizze, antipasti, carne ou paste. tn fonction de larrivage et I'envie du chef.

© © @BISOUROQUEN

Prix nets en Euros. Service compris. Cheques non acceptes.
Notre carte dallergenes est a votre disposition sur demande aupres de nos Serveurs(ses).



D|71e

Margherita 2.0 végetarienne o 11,50
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, parmesan, tomates cerises, huile d'olive et basilic frais.

God save the King 14,50
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc aux herbes
(charcuterie de pore), olives et carpaccio de champignons blancs. P

R GJ
4 Formaggi végetarienne o 14,50
Base au choix : avec creme ou sauce tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola, E
scamorza fumée, parmesan, basilic frais, huile d’olive et poivre noir. ""
Hot stuff 4.0 Recette épicée L 14,50
Sauce tomate a la Nduja, mozzarella fior di latte, oignons rouges, spianata piccante (charcuterie de porc)
olives, gouttes de poivrons, estragon frais, huile d olive et poivre noir.
4 degrés végétarienne o 15,50
Base au choix: avec creme ou sauce tomate, mozzarella fior di latte, taleggio, fontina, pecorino, huile d'olive et poivre.
Bianca castafiore végétarienne%? N7, 15,50
Base creme de ricotta, mozzarella fior di latte, chevre, pousses d'epinard, miel, poivre noir et noix.
Flora (Option végetarienne possible) 16,50

Base creme de chou-fleur, mozzarella fior di latte, tomates sechees, noix de cajou torrefiees, betterave
et pancetta (charcuterie de porc).

Mortadella 16,50

Base creme de ricotta, mozzarella fior di latte, mortadelle (charcuterie de porc), pistaches torrefiees, pesto de pistache,
parmesan, olives, huile d'olive et poivre noir.

Burra’tadah! 17.50

dauce tomate, mozzarella fior di latte, roquette, tomates cerises, burrata, jambon de parme (charcuterie ae porc),
huile d'olive, parmesan et poivre noir.

Tartufo 17,50

Base creme de truffes noires, mozzarella fior di latte, jambon blanc a |a truffe noire (charcuterie de porc)
roquette, champignons blancs et parmesan.

Bambino 9

Sauce tomate, mozzarella fior di latte et jambon blanc rostello aux herbes (charcuterie de porc)

ool ENENTE

SUPPLENENTS

Roguette, tomates cerises, champignons, oignons rouges, olives 1506  Oeuf, mozzarella fior di latte, parmesan, gorgonzola, scamorza fumee 26
Bresaola, jambon aux herbes, jambon a |a truffe, jambon de parme 36 Carpaccio de truffes noires b,00€  Burratina 120g ot

© (© @BISOUROQUEN

Prix nets en Euros. Service compris. Cheques non acceptes.
Notre carte dallergenes est a votre disposition sur demande aupres de nos Serveurs(ses).



DASTA

Pasta d'hiver recette végetarienne o 14
Ricciole ricotta e spinaci, accompagnees de creme de fontina, epinards et noix.

Linguine all'Amatriciana < 19,0
Linguine, sauce tomate au vin blanc et piment, pecorino, saltimbocca de poulet et guanciale (charcuterie de porc).
Pasta alla Genovese 16,5

Tortiglioni et boeuf mijote a la napolitaine, copeaux de parmesan.

lartufatale ! (Option végétarienne possible) 17,50
Tortiglioni a [a creme de parmesan et truffe noire, chiffonade de jambon blanc truffe (charcuterie de porc)
roquette, noisettes, copeaux de parmesan et huile de truffe blanche.

SECOND] PIATT

Lasagnes d’Emilie recette végétariene X 14,50
Lasagnes veggy au potiron, ricotta, mozzarella, épinard et bechamel. Soupoudrer de parmesan et noix.
Servies avec une salade.

Tagliata de boeuf 17,50

Tranche Accompagnee d'une caponata et de pommes de terre grenailles roties a I'ail et au romarin.

Risotto a la pomme et cabillaud snacké = 16,90

accompagne d'un beurre blanc au citron & romarin.

DoLe)

Tiramisu au pain d'epices 1,590
accompagneé dune compotee de pomme a la cannelle et sirop de Grand Marnier.

Creme brillee a la pistache 0,00

Fondant au chocolat et amandes 3
Servi chaud avec de la creme anglaise et de la chantilly.

Panna cotta a la vanille et caramel au beurre sale |

© (© @BISOUROQUEN

Prix nets en Euros. Service compris. Cheques non acceptes.
Notre carte dallergenes est a votre disposition sur demande aupres de nos Serveurs(ses).
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